(@ que Nou§ pouvonS
faire pour vou§

AUDIT
ACCOMPAGNEMENT
AIDE TECHNIQUE
GESTION DE PROJET
ACTION DE SENSIBILISATION
ATELIER EDUCATIF

PrenonS rendez-vous,
A GRATVIT |

PENSER GLOBAL, AGIR LOCAL

REVELONS NOTRE SuD-GIRONDE NOVRRICIER !

Ensemble, dans nos écoles, nos cantines, dans nos assiettes,
donnons-nous les moyens du mieux manger : une alimentation locale,
durable, de qualité et saisonniére, en circuit-court, qui soutient

I'agriculture et I'’économie locale au profit de tout.e.s.

UN (ONTA(T !
PAuL BERNA

cooperation@cap-solidaire.org
06 52 4993 32

PLYS D'INFOS ?

RENDEZ-VOUS SUR LE SITE
capsolidaire.org/nos-actions/demarche-alimentaire-territoriale/

Vous pourrez y visualiser et retrouver tous les producteurs
du Sud-Gironde a partir de notre cartographie interactive.

AVEC LA PARTICIPATION TECHNIQUE DE :
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e Décloisonnement, mise en
lien et accompagnement des
collectivités territoriales, des
acteurs de I'Economie Sociale
et Solidaire et du monde
agricole par la coopération et
pour le mieux-vivre ensemble
en Sud-Gironde

e Coordination des actions,
animation de temps de travaux
collectifs et communication
globale aupres du réseau de
parties prenantes pour faciliter
I'appropriation de la démarche
alimentaire par tous

e Accueil inconditionnel de
tout porteur de projet en lien
avec une alimentation saine et
durable en Sud-Gironde
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Service public des déchets
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e Mise en lien avec tous les
acteurs éducatifs du territoire
ceuvrant sur cette thématique
o Atelier participatif permet-
tant le débat et les échanges
sur les représentations de
I'alimentation saine et durable
o Atelier de glanage, cuisine
et sensibilisation avec La
Glaneuse sur le gaspillage
alimentaire

e Atelier de sensibilisation
sur les enjeux de I'alimentation
sur la planete, les leviers
d'actions pour faire évoluer
nos systémes alimentaires
actuels vers plus de durabilité

o Accompagnement des restaurants scolaires a la lutte contre le gaspillage
alimentaire : réalisation de diagnostics, mise en place d’actions, suivi et

évaluation

e Mise en relation dans le cadre d’'un réseau des cuisiniers, gestionnaires et
élus afin d’échanger sur vos retours d’expériences
e Sensibilisation a la lutte contre le gaspillage alimentaire a la suite de la

mise en place d’un programme d’actions.
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VOUS AIMERIEZ FAVORISER
LES CIRCUITS COURTS
ET LES PRODUCTEURS DE VOTRE
TERRITOIRE ET SOUHAITEZ
AUGMENTER LA PART DE LOCAL
ET DE BIO DANS VOTRE
RESTAURATION COLLECTIVE
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VOUS SOUHAITEZ ORGANISER
DES MODULES DE SENSIBILISATION
A LA BIODIVERSITE,
L'ALIMENTATION,

LA REDUCTION DES DECHETS

VOuS$ ETES

VOUS SOUHAITEZ
REDUIRE LES DECHETS
ALIMENTAIRES
DE VOTRE STRUCTURE

VOuS ETES

VOUS AVEZ BESOIN
DE SOUTIEN ET DE CONSEILS
POUR DEVELOPPER
VOTRE ACTIVITE



